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Au buffet en entrées
Tranche de Fambon a los de pays,
Vinaigrette a l'échalote et saucisse de Bergues
Terrine de potssons des moissonneurs de la mer du nord,
Sauce aigrelette

Salade de Lingots et ventréche

Fulienne de céleri, moutarde a ancienne et coriandre

L
Au buffet en plats

Supréme de Velailles du pays, jus court a la bitre de pays
Pavé de Cabilland comme un waterzoi
Pommes de terre des Flandres en purée

Melimelo de legumes

JGNOS

Avec votre café ou votre thé servi a Pespace pause

Verrine de Délice a la chicoree

Tarte fine aux pommes et cassonade
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Au buffet en entrées
Pavé de saumon « bio » cuit basse température
Marinade de betteraves rouges et crémeux d’herbes
Croquette au fromage du monts des cats
Salade de mdche et betteraves rouges,

Vinaigrette framboises

Coleslaw

L
Au buffet en plats

Carbonade de Beuf a la flamande
Blanquette de filet de carrelet aux champignons
Grenailles en persillade

Gratin de poireaux, choux fleur et céler:

JGNOS

Avec votre cafe ou votre the servi a Pespace pause

Tarte aux poires et aux amandes

Verrine de Parfait chocolat nozr, arime chicoree

@W
o



%
A

N

Déjeuner
du Mercredi 23 Janvier 2019

en partenariat avec

“FWW'
Er

CO

ASSISES EUROPEENNES
DE LA TRANSITION
ENERGETIQUE®




Al
3 LY /
,@,?3}5“\‘\(@%@' e,
Touraine Sauvignon « La petite Perriére »
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AOC cites de cadillac chiteau de Ricaud Magnum
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150 ¢/ Maison Dourthe
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Bidre pressions « la cadette »
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Café guimauve maison
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Quelgues bulles et ses accompagnements
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Noix de saint jacques,

Tombee de choux et ventréche,
Sauce a la Kyiek
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Noix de veau de Pays, marinée 24 beures,

Sauce en infusion de chicorée
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Crémeux de pois, et petits légumes
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Au buffet en entrées

Poqlev/eexcly maison vz'naz('grette a la flamande
Tarte au Maroilles
Rapé de carottes et échalotes

Salade de chicon, vinaigrette a la Flamande

L
Au buffet en plats

Dos de lien Jaune ala Dunkerquoise
Filet mignon en crodte de speculoos et pains d’épices,
Senteur de Houblon Gratin de charlottes Brouckerquoise

Tombée de choux rouge et pommes ala vergeoise
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Avec votre café ou votre thé servi a Pespace pause

Pudding maison
Tarte a la rhubarbe
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